
 
Buffet vom 06.02. – 12.02.2023 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag 

Mittagsbuffet Mittagsbuffet Mittagsbuffet Mittagsbuffet Mittagsbuffet Mittagsbuffet Mittagsbuffet 

Tagessuppe 10,12 Dessert1,10,11,12 Tagessuppe Dessert  1, 10,11,12 Tagessuppe10,12 Dessert1,10,11,12 Tagessuppe10,12 

Nackensteak Holzfällerart 
Barbecue Sauce, Broccoli, 

Ofenkartoffeln 

Curryhuhn mit Asiagemüse 
und Reis   

Streifen von der 
Schweinerücken in Pilzrahm 

mit Penne   
10, 12 

Hüftbraten vom Angus 
 in Balsamicoglace, 

Rosenkohl, Kartoffeln 

Seelachfilet gebraten 
Schwenkgemüse, Butterreis 

10 

Steak von der Pute, 
 Karotten und Basmatireis 

Hähnchenbrust in Jus, 
Ofengemüse, Butterkartoffeln 

Abendbuffet 
alles Käse 

Abendbuffet 
Kraut und Rüben 

Abendbuffet 
Pfanne und Mehr 

Abendbuffet 
Regional 

Abendbuffet 
Von der Toskana 

bis Sizilien 

Abendbuffet 
Europäische Vielfalt 

Abendbuffet 
Rustikal 

 Bouillon von Geflügel 
mit Reis 

Karotten-Cremesuppe 
mit Ingwer 

Kraftbrühe vom Rind mit 
Gemüse und Fleischklößchen 

Käsesuppe 
mit Croûtons 

10, 12 

Kartoffel-Lauchsuppe 
mit Speck 

Chili con Carne 
 

Gemüseeintopf 
mit Kasseler 

3, 12 

Salate / Vorspeise 
11 12 

Salat / Vorspeise 
11, 12 

Salat / Vorspeise 
11, 12 

Salat / Vorspeise 
11, 12 

Salat / Vorspeise 
11, 12 

Salat / Vorspeise 
11, 12 

Salat / Vorspeise 
11, 12 

Gemüsepfanne mit Schafskäse Szegediner Gulasch von der 
Pute 

Kalbsbraten 
in grüner Pfeffersauce Rostbrätel 

Spanferkelbraten in 
Limonensauce 

Köttbullar 
in Rahmsauce mit 

Preiselbeeren 
10, 11, 12 

Burgunderbraten vom 
Hirschkalb 

Geschmortes 
vom Huhn in Tomatensauce 

mit Mozzarella 
 

Schupfnudeln 
mit Möhren und Lauch 

10, 11 

Hähnchenbrust in 
Kokos-Orangensauce 

       10            
                          

 Barschfilet in Dillrahm 
12,14 

Ravioloni in Gorgonzolasauce 
    10,11,12                                 

Moussaka, vegetarisch                                         
Geschnetzeltes vom Huhn 

in Champignonrahm 

Röllchen vom Wels mit Spinat 
und Frischkäse 

14 

Schichtkohl nach Kimchi Art Gemüse-Nudelpfanne 
10 

Geschmortes  
vom Höhenvieh 

Piccata vom Huhn   
geschmorte Tomaten 

10, 11 

Schaschlik vom Huhn 
mit Paprika und Zucchini 

Haxe 
vom Schwein 

  

Spaghetti mit Filetspitze n 
in Champignonrahm, Padano 

 10,12 

Streifen vom Rind 
mit Pastinacken und Pilze 

Cassoulet von der Ente 
mit Riesenbohnen 

Rosenkohlpfanne mit Speck in 
Rahm                                          

Buntbarschfilet 
Müllerin Art 

10 

Arrosto misto 
Italienischer Braten-Mix 

 

Blumenkohl Gratin 
12 

Rosmarinkartoffeln 
Marktgemüse, Risotto 

Gratin Dauphinoise 
Buttergemüse, Mandelreis 

Butterkartoffeln, Kräuterreis, 
Ofengemüse 

Majorankartoffeln, 
Gemüsevariation, 

Butterreis 

Basmatireis, mediterranes 
Gemüse, Kräuterkartoffeln 

 

Reis, Gemüsepfanne, 
Butterkartoffeln 

Zweierlei von Kartoffeln 
Buttergemüse, Reis 

 

Für unsere Kleinen 
Gäste 

Für unsere Kleinen 
Gäste 

Für unsere Kleinen 
Gäste 

Für unsere Kleinen 
Gäste 

Für unsere Kleinen 
Gäste 

Für unsere Kleinen 
Gäste 

Für unsere Kleinen 
Gäste 

Penne 
 mit Tomatensauce 

10 
 

Grießbrei 
mit Kirschen 

10,12 

 

Fleischbällchen in leichter 
Tomatensauce mit Erbsen 

und Kartoffelpüree 
10,11 

Makkaroni 
mit Käsesauce 

10,12 
Lasagne 

10,11, 
Spaghetti 

Bolognese 
       10          

Milchreis 
mit Zimt und Zucker 

12 

Dessert-Variationen 
1, 10, 11, 12 

Dessert-Variationen 
1, 10, 11, 12 

Dessert-Variationen 
1, 10, 11, 12 

Dessert-Variationen 
1, 10, 11, 12 

Dessert-Variationen 
1, 10, 11, 12 

Dessert-Variationen 
1, 10, 11, 12 

Dessert-Variationen 
1, 10, 11, 12 

Zusatzstoffe und Allergene: 1 Farbstoffe, 2 Konservierungsstoffe, 3 Natrium/Kaliumnitrat, 4 Antioxidationsmittel, 5 Geschmacksverstärker, 6 Schwefeldioxid/Sulfite, 7 gewachst, 8 Phosphat, 9 Süßungsmittel, 10 Glutenhaltig, 11 Eier, 12 Laktosehaltig, 13 Lupinen, 14 Weichtiere, 

15 Senf. Änderungen vorbehalten. 


