Buffetplan vom 22.04. - 28.04.2024

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Mittagsbuffet

Mittagsbuffet

Mittagsbuffet

Mittagsbuffet

Mittagsbuffet

Mittagsbuffet

Mittagsbuffet

Tagessuppe 1012

Dessert 1101112

Tagessuppel®!?

Dessert 1101112

Tagessuppel®1?

Dessert 1101112

Tagessuppel®1?

Ruckensteak vom Jungschwein
in Balsamicoglace,

Geschmortes vom Angusrind,
Thymianjus, Rosenkohl,

Ausgeldste Hahnchenkeule,
Pfannengemiise,

Tagliatelle mit
Champignonrahm, Padano

Buntbarsch mit Lauch
in Zitronen-Buttersauce,

Poularden-Brust
mit Champignonrahm,
Bratkartoffeln

Bratwurst-Gemusepfanne
mit Ingwer und Limette,

Karotten, Thymiankartoffeln Kartofflilgratin Kartofflezlgratin 10,11, 12 Krauterreis 1 Reis
Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet
Aus dem Ofen Pasta e basta Feuer & Flamme Orientexpress Siddeutsch Fernost Tour de France

Indische Hihnersuppe
mit Kokos und Koriander

Stracciatella alla romana
Eierflocken-Suppe
mit Nudeln

Tomatensuppe

Zwiebelsuppe

mit Cro(tons
10

Bayerische Brotsuppe

mit Schnittlauch
10,11, 12

Singapur Laksa
Kokos, Garnelen, Huhn,

Nudeln
10

Bohnensuppe
nach Cassoulet Art

Salate / Vorspeise
5,10, 12

Salat / Vorspeise
5,10, 12

Salat / Vorspeise
5, 10, 12

Salat / Vorspeise
5,10, 12

Salat / Vorspeise
5,10, 12

Salat / Vorspeise
5, 10, 12

Salat / Vorspeise
5, 10, 12

Seelachs mit Paprikaragout,

Hummerjus
10, 12

Penne in Champignonrahm
mit Hdhnchenstreifen
10,12

Blanquet vom Huhn mit
Knoblauch und Koriander

Schinkenbraten
in Pfefferrahmsauce

Braten vom Weideochsen
in Jus mit Senf

Streifen vom Jungschwein
in Teriyaki Sauce

Boeuf bourguignon

Kartoffel-Birnengratin
mit Schalotten und Brie

Gnocchi alla sorentina

mit Mozzarella
10, 11, 12

Seelachsfilet
mit Gemuisehaube

Auberginen-Kartoffelauflauf
mit Tomaten und Kase

Schinkenbraten

in Biersauce
3

Panang Chicken Curry
mit Kokos und Lauch

Cog au Vin

Geschmortes vom Schwein

Spaghetti Bolognese

Mediterrane Gemisepfanne

Cevapcici vom Rind

Schupfnudeln mit Blattspinat

Mongolisches Rindfleisch

Auflauf von Zucchini

mit Tomaten und Zwiebeln 10 in Tomatensauce mit Feta Zwiebeln, T?;nflten’ Paprika Toﬁjhg mit Paprika und Sojasauce und Bleu ds Auvergne
u . : Bratwurst Seelachsfilet, gebraten
Hahnchenkeule mit Rosmarin Fisch-Lasagne inC Kok in Zwiebeln-Wi ',g . Backhendle Chop Suey, vegetarisch Seelachs
und Knoblauch 10,11, 12, 14 in urry-8 (zzossauce in Zwiebeln- 1oel weinsauce 10,11 ) mit Tomaten und Lauch

Majorankartoffeln,
Ofengemise,
Risi Bisi
12

Ofengemiise, Kartoffeln mit
Koriander und Knoblauch

Patatas bravas, Pilawreis,
Speckbohnen

Bratkartoffeln,
Djuvec-Reis, Gemusevariation

Spétzle, Buttergemiise,

Petersilienkartoffeln
10,11

Wok Gemise, Mie Nudeln,
Duftreis

Butterreis, Schwenkgemise,
Gratin Dauphinoise

Fir unsere Kleinen

Fir unsere Kleinen

Fir unsere Kleinen

Fir unsere Kleinen

Fir unsere Kleinen

Fir unsere Kleinen

Fir unsere Kleinen

1,10,11,12

Gaste Gaste Géaste Gaste Gaste Gaste Gaste
Penne GrieRbrei Wurstgulasch mit Makkaroni Lasagne . Milchreis
) . Tomatensauce, L ) Spaghetti Bolognese -
mit Tomatensauce mit Apfelmus ffelnii mit Kasesauce (vegetarisch) 10 mit Zimt und Zucker
10 10, 12 Karto S puree 10, 12 10, 11 12
Dessert-Variationen Dessert-Variationen Dessert-Variationen Dessert-Variationen Dessert-Variationen Dessert-Variationen Dessert-Variationen
1,10,11, 12 1,10,11, 12 1,10,11,12 1,10,11, 12 1,10,11,12 1,10,11, 12

Zusatzstoffe und Allergene: 1 Farbstoffe, 2 Konservierungsstoffe, 3 Natrium/Kaliumnitrat, 4 Antioxidationsmittel, 5 Geschmacksverstarker, 6 Schwefeldioxid/Sulfite, 7 gewachst, 8 Phosphat, 9 StiRungsmittel, 10 Glutenhaltig, 11 Eier, 12 Laktosehaltig, 13 Lupinen,
14 Weichtiere, 15 Senf. Anderungen vorbehalten




