Buffet vom 28.09. — 04.10.2026

Spétzle, Erbsen

Mohrengemiise, Rahmpolenta

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Mittagsbuffet Mittagsbuffet Mittagsbuffet Mittagsbuffet Mittagsbuffet Mittagsbuffet Mittagsbuffet
Tagessuppe Dessert Tagessuppe Dessert Tagessuppe Dessert Tagessuppe

. . oo Frikadellen
Osso Buco vom Schwein, Curryhuhn mit Kokos, Jungschwein Steak in Pilzrahm, Putenbraten in Balsamico, Seelachsfilet in Hummerrahm
Broccoli, Ofenkartoffeln Asiatisches Gem{se und Reis

schwenk ise. B tirei in Tomatenrahm, Gemiise Héhnchenbrust in Jus,
- chwen gemul(sje, asmatireis Rosmarinkartoffeln Ofengemuse, Butterkartoffeln
10,11
Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet obendbufet Abendbuffet Abendbuffet
Aus Oma’s Kochbuch Kraut und Riiben Pfanne und Mehr Typisch Griechisch bis Sizilien Europaische Vielfalt Rustikal
GenTuse.elntopf Karotten-Ingwer Kra!‘ftbruhe vom le.j. mit Hiihnersuppe mit Zitrone Minestrone Kartoffe.I—Lauchsuppe Broccoli-Creme-Suppe
mit Wiener Cremesuppe Gemise und Fleischkldchen mit Speck 12
Salat / Vorspeise Salat / Vorspeise Salat / Vorspeise Salat / Vorspeise Salat / Vorspeise Salat / Vorspeise Salat / Vorspeise
11,12 11,12 11,12 11,12 11,12 11,12 11,12
lauflauf mit Rind i Tacchino al Pepe h
Nudelauflauf mit Rind in Szegediner Gulasch Backfisch mit Aioli Kretanischer Schweinbraten Schweineriicken Putenbrust G.ebratenets vom Huhn
Tomalt:flrahm von der Pute mit Zitrone, Olivendl in Butter-Salbeisauce in Pfefferrahm n Champl|§nonrahm
’ 12
Krustenbraten mit Zwiebeln Gnocchi in Tomatensauce

in Bratenjus

Hahnchen aus dem Ofen mit
Gemuse in Jus

mit Rucola
10, 11

Spitzkohlauflauf mit

Hahnchenbrust in

Kokos-Orangensauce
10

Gemise-Nudelpfanne

Stifado vom Huhn
(Hahnchengulasch)

Penne all arrabbiata
Peperoni, Tomatensauce,

Padano
10

Ratatouille

Braten von Weide Ochsen
in Jus mit Balsamico

Senf-Gemuse

Hackfleisch vom Rind

Gebratenes vom Schwein

10

Psari sto fourno
Fisch aus dem Ofen

Scaloppini di Pollo ai Funghi
(Hahnchenbrust in Pilzrahm)
12

Fischtopf
Andalusischer Art
mit Tomaten und Paprika

Seelachsfilet
Miillerin Art mit Zitrone

mit Rahm und Krautern
12

Majorankartoffeln, Spatzle

mit Wurzelgemse

Roastbratel
mit Zwiebeln und Senfsauce

Kartoffel-Gemue
Moussaka

Cacciucco alla Livornese
(Traditioneller Fischpfanne)

Gulasch vom Rind
Ungarischer Art

10,

Kasespatzle
10,11

Marktgemise

Gratin Dauphinoise
Vanille-Méhren, Reis

Kartoffelspalten mit Kase,
Ofengemiise, Reis

Ofenkartoffeln mit Knoblauch,

Tomatenreis,
Gemusevariation

Basmatireis, mediterranes

Reis, Gemusepfanne,

Zweierlei Kartoffeln
Gemdse, Krauterkartoffeln Butterkartoffeln Buttergemuse, Reis
10
Fiir unsere kleinen Fiir unsere kleinen Fiir unsere kleinen Fiir unsere kleinen Fiir unsere kleinen Fiir unsere kleinen Fiir unsere kleinen
Gaste Gaste Gaste Gaste Gaste Gaste Gaste
Penne GrieBbrei Wurstgulasch in Nudeln Lasagne Spaghetti Milchreis
. . Tomatensauce, . " . . -
mit Tomatensauce mit Apfelmus Kartoffeloii in Kaserahm gratiniert (vegetarisch) Bolognese mit Zimt und Zucker
10 10, 12 aro 192 puree 10, 12 10, 11 10 12
Dessert-Variationen Dessert-Variationen Dessert-Variationen Dessert-Variationen
1,10,11, 12 1,10,11, 12

15 Senf. Anderungen vorbehalten.

1,10,11, 12

1,10, 11,12

Dessert-Variationen
1,10, 11,12

Dessert-Variationen

1,10,11,12

Dessert-Variationen

1,10, 11, 12
Zusatzstoffe und Allergene: 1 Farbstoffe, 2 Konservierungsstoffe, 3 Natrium/Kaliumnitrat, 4 Antioxidationsmittel, 5 Geschmacksverstarker, 6 Schwefeldioxid/Sulfite, 7 gewachst, 8 Phosphat, 9 StiRungsmittel, 10 Glutenhaltig, 11 Eier, 12 Laktosehaltig, 13 Lupinen, 14 Weichtiere,



